
Abgehackte Finger

25 Min 25 Min
ZUBEREITUNGSZEIT GESAMTZEIT

Zutaten für 10 Stück

5 Wiener Würstchen
10 Mandeln
Ketchup

Zubereitung:

1. Halbiere für die abgehackten Finger zuerst die Würstchen. Wenn du es etwas authentischer
möchtest, machst du die Wurstpelle ab, es geht aber genauso gut mit.

2. Befestige eine Mandel als Fingernagel an einem Ende der Wurst. Tauche das andere Ende
in Ketchup, so dass es blutig aussieht.

3. Garniere die abgehackten Finger dann auf einer Platte und verteile noch etwas blutigen
Ketchup drumherum.
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