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BROTZEIT-SPIEGE ALS OKTOBERFEST FINGERFOOD

30 MIN 30 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

———————

Zutaten fur 12 Stuck

e |Leberkase (2 Scheiben)

e 12 Stuck NUrnberger Bratwdurstchen

e 350 g Mini-Laugengeback (zum Aufbacken)

e 12 Stuck Gewurzgurken ((1 grofRes Glas
Cornichons))

e 6 Radieschen

e 150 g Emmentaler

e 12 Holzspielte

Zubereitung:

1. Schneide den Leberkase in Wirfel. Brate sie knusprig an.

2. Brate die Bratwurstchen.

3. Lass die Laugenstangen antauen und forme sie zu kleinen Kugeln. Backe sie nach
Packungsanleitung im Ofen oder als Laugenkonfekt in der HeilRluftfritteuse.

4. Wasche die Radieschen und schneide sie in Scheiben.

5. Schneide den Kase in Wurfel.

6. Spielke alle Zutaten abwechselnd auf Holzstabchen.
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https://www.familienkost.de/rezept_laugenkonfekt-aus-der-heissluftfritteuse.html
https://www.familienkost.de/artikel_kochbuch-das-gibts-jetzt-oefter.html?utm_medium=fkpdf&utm_source=fkpdf
http://www.tcpdf.org

