&
BRUCHSCHOKOLADE SELBER MACHEN: DAS EINFACHSTE
REZEPTI

10 MIN 22 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT </ GESAMTZEIT

—————

Zutaten fur 1 Blech

e 8 Tafeln Schokolade
e Gebackschmuck (und andere beliebige
Toppings)

Zubereitung

1. Lebe ein Backblech mit Backpapier aus. Packe die Schokoladentafeln aus und lege sie
gemischt durcheinander auf das Blech.

2. Heize deinen Backofen auf 50°C Umluft vor. Schmelze die Schokolade 12 Minuten. Teste
mit einer Gabel oder einem Holzstabchen, ob sie weich genug ist und verlangere die
Backzeit, wenn notig.

3. Vermische die verschiedenen Tafeln vorsichtig mit einem Holstabchen, so dass ein hubsches
Muster entsteht. Verziere die Bruchschokolade dann mit Toppings deiner Wahl.

4. Lass die Schokolade an einem kuhlen Ort wieder fest werden. AnschlieRend kannst du sie
mit der Hand in Stlcke brechen.
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