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ERDBEER-RHABARBER-CRUMBLE

20 MIN 50 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

———————

Zutaten fur 6 Portionen

Fur die Fullung

250 g Erdbeeren

450 g Rhabarber (Gewicht nach Putzen)
30 g Zucker

% Packchen Vanillepuddingpulver

Fur die Streusel

125 g Butter

125 g brauner Zucker

1 Packchen Vanillezucker
180 g Weizenmehl

2 EL Haferflocken (zart)

Zubereitung:

1. Verknete in einer Schussel die Zutaten fur die Streusel und stelle sie in den Kuhlschrank.

2. Heize den Backofen auf 200°C Ober-/ Unterhitze (180°C Umluft) vor. Fette eine mittelgroRe
Auflaufform.

3. Wasche die Erdbeeren und den Rhabarber. Schneide die Erdbeeren in Wirfel und den
Rhabarber in 1-2 cm grolée Stlucke. Mische sie mit dem Zucker, dem Vanillezucker und dem
Vanillepuddingpulver und fllle sie in die Auflaufform.

4. Krumel die Streusel gleichmalRig uber die Erdbeer-Rhabarber-Mischung und schiebe ihn in
den Ofen. Backe den Crumble fur ca. 30 Minuten im Backofen, bis die Streusel goldbraun

sind.
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