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GNOCCHI AUFLAUF TOMATE-MOZZARELLA

10 MIN 30 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

Zutaten fur 3 Portionen

1 EL Butter

500 g Gnocchi

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1 EL Olivenol

1 EL Tomatenmark

400 g Tomaten in Stucken

1 TL Paprikapulver (edelsufR)
1TL Salz

1 Prise Pfeffer

12 frische Basilikumblatter

1 EL Schmand (alternativ Creme Fraiche
oder Creme Legere)

150 g Mini-Tomaten

125 g Mini-Mozzarella

Zubereitung:

-

. Brate die Gnocchi in Butter goldgelb an. Gib sie anschlieltend in eine Auflaufform.

2. Schale die Zwiebel und den Knoblauch. Schneide beides in kleine Wirfel.Dunste sie in
etwas Olivenol in der Pfanne an. Gib das Tomatenmark hinzu und roste es kurz mit. Rihre
die gehackten Tomaten und die Gewdurze dazu. Schneide das Basilikum klein. Gib es
zusammen mit dem Schmand in die Tomatensauce.

3. Lass die Sauce 5 Minuten kocheln. GielRe sie Uber die Gnocchi und vermische beides
miteinander.

4. Halbiere die Mini-Tomaten. Verteile sie mit den Mini-Mozzarellakugeln in der Auflaufform.
Backe den Gnocchi Auflauf mit Tomaten fur 15 Minuten bei 200 Grad Ober-/Unterhitze.

5. Garniere den Gnocchi Auflauf mit frischem Basilikum.

Nahrwerte pro Portion: 459 kcal |[KH66 g|E17g|F 149

(V]

@ MEIN NEUES KOCHBUCH
IST SPIEGEL-BESTSELLER



https://www.familienkost.de/artikel_kochbuch-das-gibts-jetzt-oefter.html?utm_medium=fkpdf&utm_source=fkpdf
http://www.tcpdf.org

