o

HEIBE SCHOKOLADE
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Zutaten fur 3 Portionen
e 600 ml Milch

e 100 g Zartbitterschokolade

e 2 EL Kakaopulver (ungesufst)
Nach Belieben

e Schlagsahne (frisch aufgeschlagen)

Zubereitung:

1. Erhitze die Milch in einem Topf. Gib die Schokolade und das Kakaopulver hinzu.
2. Ruhre solange um, bis sich die Schokolade und der Kakao aufgelost haben.
3. GielRe die heilse Schokolade in 2 Tassen. Nach Belieben kannst du sie mit frisch

geschlagener Sahne servieren.
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