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HOT D0G MUFFINS

20 MIN 45 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

_

Zutaten fur 12 Stuck

¢ 1 Rolle Pizzateig

Fir die Fiullung:

150 g Wiener Wirstchen
100 g Cheddar (gerieben)
2 EL Rostzwiebeln

50 g Gewurzgurken

Fur die Sauce:

e 2 TL Senf
e 6 EL Ketchup

e 3 EL Mayonnaise

Hot Dog Muffins selber machen - so gehts:

1. Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze vorheizen. Ein Muffinsblech fetten.

2. Senf, Ketchup und Mayonnaise in einer kleinen Schussel fur die Solse verruhren.

3. Wirstchen in Scheiben und Gewurzgurken in kleine Waurfel schneiden. Pizzateig ausrollen.
Mit der Solke bestreichen. Wirstchenscheiben, Gewurzgurkenwurfel, Rostzwiebeln und
Cheddar darauf verteilen.

4. Teig von der langen Seite zur gegenuberliegenden Seite aufrollen. Rolle in 12 Stlcke
schneiden und die Teiglinge mit einer Schnittflache nach oben in die Muffinsform legen. Hot
Dog Muffins 25 Minuten backen

Nahrwerte pro Portion: 188,8 kcal |[KH 148 g |E599g|F 11,49
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