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KLEINE KARTOFFELN IN DER PFANNE

5 MIN 25 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

———————

Zutaten fur 3 Portionen

e 600 g Kartoffeln

e 3 EL Olivenol

e Rosmarin (2 Zweige)
e Salz

e Pfeffer

Zubereitung:

1. Wasche die Kartoffeln grindlich ab. Eine Burste ist sehr hilfreich.

2. Koche die Kartoffeln 10 Minuten. Giel%e sie ab und halbiere sie.

3. Erhitze etwas Olivendl in einer Pfanne. Gib die kleinen Kartoffeln und den Rosmarin hinein.
Brate sie goldbraun oder so knusprig, wie du sie haben mochtest.

4. Serviere die Drillinge aus der Pfanne als Beilage oder mit einem Dip als Hauptgericht.

‘ ot
| DAs GiBTs .

@ DIESES KOCHBUCH IST |73 | ot
MEIN FAMILIENSCHATZ! B4L¢ o



https://www.familienkost.de/artikel_kochbuch-das-gibts-jetzt-oefter.html?utm_medium=fkpdf&utm_source=fkpdf
http://www.tcpdf.org

