" &
OFENKASE IN DER HEIBLUFTFRITTEUSE SELBER
MACHEN

5 MIN 17 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT </ GESAMTZEIT
Zutaten

e 1 Camembert

e 1 TL Honig (flussig)
e 1 TL Olivenol

e 5 TL Chili

Zubereitung:

1. Schneide den Camembert mehrfach wie ein Gitter ein. Lege ihn in eine feuerfeste Form. Eine
kleine Auflaufform eignet sich gut.

2. Bestreiche den Camembert mit Olivenol und flissigem Honig. Bestreue ihn mit Chili, wenn
keine kleinen Kinder am Tisch warten.

3. Backe den Camembert in der Heilsluftfritteuse bei 160 Grad fur 12 Minuten.

4. Serviere ihn mit gerosteten Brot Sticks und Weintrauben.
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