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PELLKARTOFFELN RICHTIG KOCHEN

10 MIN 30 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

_

Zutaten fur 4 Portionen
e 1 kg Kartoffeln
optional

e Kimmel

Zubereitung:

1. Wasche die Kartoffeln. Starken Dreck kannst du mit einer Kartoffelblrste abbursten.
2. Gib die Kartoffeln in einen Topf. Sie sollten locker Platz haben.
3. Gib soviel Wasser dazu, dass die Kartoffeln gut bedeckt sind.
4. Bring die Pellkartoffeln zum Kochen. Lass sie 20-30 Minuten kocheln. Sie sind gar, wenn sie
beim Einstechen locker vom Messer rutschen.
5. Gielde die Kartoffeln ab und lasse sie kurz ausdampfen.
6. Picke sie mit einer Gabel ein und pelle sie mit einem spitzen Messer.
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https://www.familienkost.de/artikel_kochbuch-das-gibts-jetzt-oefter.html?utm_medium=fkpdf&utm_source=fkpdf
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