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SCHWEINE-MUFFINS

25 MIN 25 MIN
ZUBEREITUNGSZEIT <~ GESAMTZEIT

Zutaten fur 12 Stuck

Fur die Muffins:

2 Eier

125 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
100 ml Sonnenblumenol
200 ml Milch

1 TL Backpulver

250 g Weizenmehl

Zum Verzieren:

250 g Puderzucker

4 EL Zitronensaft
Lebensmittelfarbe (rosa)

24 UFO Oblaten

24 Zuckeraugen (oder Smarties)

Zubereitung

1.

Ruhre die Eier mit dem Vanillezucker und dem Zucker schaumig. Gib das Mehl und
Backpulver, die Milch und das Ol dazu und mixe alles ordentlich durch, bis eine einheitliche
Masse entstanden ist.

. Verteile Papierformchen in den Mulden deiner Muffins-Backform und fulle sie zu 2/3 mit

Teig. Backe die Muffins 20 Minuten im auf 180°C Ober-/Unterhitze vorgeheizten Backofen.

. Verruhre den Puderzucker mit dem Zitronensaft zu einem Zuckerguss und farbe ihn mit

pinker Lebensmittelfarbe ein. Pinsel die ausgekuhlten Muffins damit ein.

. Klebe auf jeden Muffins eine UFO Brauseoblaten als Schnauze, halbiere eine zweite und

klebe sie als Ohren an. Male mit einem Lebensmittelstift oder etwas geschmolzener
Schokolade zwei "Nasenlocher" auf die Schweineschnauzen. Als Augen kannst du
Zuckeraugen, Smarties oder unsere Augen Food Picks verwenden.



https://shop.familienkost.de/shop/produkt/food-picks-obstgabel-augen
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